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mit einer Hochzeit im Kurhaus Bad Fallingbostel liegt man immer
richtig. Egal ob grol} oder klein, schrill oder romantisch, kunterbunt
oder schwarz-weils, wir sind fiir Euch da und setzen Eure Wiinsche
fir die schonste Hochzeit um. Wir freuen uns auf Eure Ideen und
seien sie noch so verruckt. Wir werden alles moglich machen, was
diesen Tag zum schonsten Eures Lebens werden lasst. ..

Gemeinsam planen wir Eure Hochzeit von der ersten Besichtigung
bis hin zum grolden Tag - hierbei begleiten wir Euch mit fundierter
Erfahrung, einer groRen Portion Emotion und der Prise Kreativitat,
die Euren Tag noch besonderer werden lasst!

Plant Ihr eine freie Trauung? Auch hierbei beraten wir euch gerne.

Wir freuen uns sehr, Euch demnachst personlich begriflen und
besser kennenlernen zu durfen!

Eure Familie Behnke und das gesamteTeam
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Im Heidekreis und dartiber hinaus sind wir bekannt flir unsere
interkulturelle Hochzeiten. Wir verfligen Uber Jahrelange
Erfahrung in der Hochzeitsbranche und kennen uns mit
internationalen Hochzeitsbrauchen und Traditionen innen und
auswendig. Bei uns werden typisch russische, traditionelle
polnische und viele andere Hochzeiten gefeiert.

Wir bieten Euch die perfekte Kombination aus kulinarischen
Kostlichkeiten mit  traditionellen  Speisen und einem
unvergesslichen Ambiente. Unser Hochzeitssaal eignet sich fur
alle Feierlichkeiten bis 200 Personen.




g{giﬁaé %cée{fspénung

Neben personlicher Beratung konnt |hr Eure Hochzeitsfeier digital
planen. Alle Planungsschritte werden digital durch Event-Cloud erfasst.
lhr habt neben der gelungenen Veranstaltung an sich in der
Planungsphase eine sehr grofte Unterstiitzung und Ubersicht (iber alle
Planungsschritte durch dieses Tool. Dort konnt lhr z.B. Anzahl der Gaste
eintragen und korrigieren, den Ablauf festlegen, Catering und Getranke
bestimmen, Tischplan raussuchen, Dekoration planen, Technik
auswahlen und noch viel mehr. Somit konnt Ihr Eure Veranstaltung
einfach, gut informiert und mit Freude planen.

Eure Vorteile mit Event-Cloud: Einfache und gefuhrte Planung der
Hochzeit; passende Informationen immer dann, wenn man es benatigt;
minimierter Stress durch gute Vorbereitung; Ubersichtliche Darstellung
der gebuchten Leistungen und Kosten; und das Wichtigste: Spal} bei der
Planung.



Eine romantische Trauung in den Sommermonaten im
idyllisch gelegenen Kurhaus-Pavillon. Bei schonem
Wetter auf der Terrasse ein entspannter Umtrunk. Ein
Fotoshooting in der groRziigigen Parkanlage. In
komfortabel ausgestatteten und wvoll klimatisierten
Veranstaltungsraumen gemeinsam essen und feiern.
Ganz gleich wie viele Gaste eure Hochzeitsgesellschaft
zahlt, in unserer Hochzeitslocation findet ihr immer
passenden Rahmen.

Fur Gesellschaften bis zu 60 Personen empfehlen wir
unseren Bereich im Restaurant Potpourri. Eine
Gesellschaft mit bis zu 200 Personen ist im Festsaal des
Kurhauses mit Foyer und Biihne bestens aufgehoben.
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e Mindestumsatz 5.000,00 €

e Pauschale fur Reinigung 180,00 €

e 140 Sitzplatze an runden Tischen mit Tanzflache
e 212 Sitzplatze an langen Tafeln mit Tanzflache

e Parkettboden

e klimatisiert

 Buffetim Foyer moglich

e Separater Eingang

Ljeestaumnf

Mindestumsatz 1.500,00 €

e 60Platze

direkter Zugang zur Terrasse

e Zugangzum Buffettraum im Foyer

Podestim Raum flr Buffet oder Familientisch
e separater Eingang
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Romantische Trauung im stilvollen Rahmen gewunscht? Dann
bietet sich in den Sommermonaten unser idyllisch gelegener
Kurhaus-Pavillon bestens an. Er bietet Platz fir etwa 100 Gaste. Mit
Blick auf Kurhaus-Park wird jede Hochzeit zu einem
Sommermarchen. Der Kurhauspark bietet eine traumhafte Kulisse
fur Hochzeitsfotos.

Nach Wunsch dekorieren wir den Pavillon mit Stoffen als
Trauhintergrund, stellen einen Tisch als Altar, legen einen weilen
Teppich etc.

Raummiete 100,00 €
zzgl. Bestuhlung und Dekoration
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Selbstverstandlich betrachten wir jeden Anlass als
besondere, personliche Veranstaltung, die wir zusammen
mit Euch gemall Euren Wunschen und Vorstellungen
erarbeiten - und

dies stets budgetorientiert und zeitgemal. Hierzu passen
wir unsere Dienstleistungen Euren zeitlichen und
inhaltlichen Vorgaben an und garantieren so die
grol3tmogliche Individualitat und Kostentransparenz. Denn
wir mochten, dass lhr Euch bei uns gut beraten & wohl
fahlt.

Fiir die erste Planung zeigen wir Euch hier eine Ubersicht
der pauschalen Grundpakete sowie den optionalen
Erganzungsmoglichkeiten auf. Natirlich stehen wir Euch
daruber hinaus auch bei speziellen und individuellen
Winschen stets hilfsbereit zur Seite.




Die aufgefuihrten Leistungen erlauben wir uns wie folgt zu
berechnen:

60 bis 100 vollzahlende Pers. - 100 € p.P.

101 bis 150 vollzahlende Pers. - 95€p.P.

151 bis 200 vollzahlende Pers. - 90 € p.P.

Kinder bis 3 Jahre: kostenfrei.

Kinder bis 12 Jahre zahlen die Halfte.

Veranstaltungskernzeit von 8 Stunden

Sektempfang

Getrankepauschale Classic

Kalt-warmes Buffet Classic

Couvert, bestehend aus Porzellan, Bestecken, hochwertige
Zellstoff-Servietten

Runde oder Eckige Dinner-Tische

Stehtische zum Empfang und tiber den Abend

Eindecken der Gastetische

Bereitstellung von Design-Multifunktionstische | Buffetflache
Individuelle und professionelle Vorbereitung und Durchfihrung
Eurer Traumhochzeit

Engagiertes Service-Fachpersonal inkl. Serviceleiter-in
Grundbeschallung

Kostenfreie Parkplatze, kostenloses WLAN
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Suppe am Tisch serviert

Niedersachsische Hochzeitssuppe

Salate
Ollivie I Winigret

Mohrensalat (koreanische Art, scharf)
Schichtsalat mit Granat
Matjes Salat (Schuba)
Koreanischer Glasnudelsalat
Eingelegte Gurken I marinierte Tomaten
Oliven schwarz/grun | Peperoni

Warme Gerichte vom Buffet

Krustenbraten | Rahmsauce
Rinderschmorbraten | Silberzwiebeln
krosser Speck | Rotweinsauce
Hahnchenbrust geftillt mit getrockneten
Tomaten und Fetakase, ITomaten-
Basilikumsauce
Lachsfilet in Sahnesauce
Manti | Schmand | Adschika
Gemusevariation | Sauce Hollandaise
Kartoffelgratin | Kroketten | Bandnudeln

Aus dem reichhaltigen Angebot in unserer Bankettmappe konnt lhr Euch Euer eigenes, individuelles
Buffet zusammenstellen. Bei einer individuellen Absprache mit unserem Kichenchef werden alle
Eure Wunsche bertcksichtigt.

Dessert vom Buffet

Variation von Mousse au Chocolat
Erdbeermascarpone
Obstplatte
Schokobrunnen gegen Aufpreis

Mitternachtssnack

Internationale Kaseauswahl
Raucherfischplatte
Krustentiere Platte

Baguettescheiben mit Kaviar

Tomaten-Mozzarella-Spielie | Pesto
Gemuse-Antipasti
Schweinespeck (Salo)
Baguette | Butter
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e Sektzum Empfang

e Marken-Softgetranke (Cola, Sprite, Fanta, Mezzo, Cola Light,
Apfelschorle, Apfel- und Orangensaft, Wasser)

e Bitter Lemon, Ginger Ale, Tonic Water, Energie Drink

 Bier-Konig Pilsener und Alster (vom Fass)

e Bier-Konig Pilsener alkoholfrei aus der Flasche serviert

e Benediktiner Hefe, Dunkel und Alkoholfrei aus der Flasche
serviert

e jeein Rot-, Rosé- und WeilRwein

e Weinbrand (Metaxa), Whisky, Wodka, Havanna Club, Gin,
Obstler, Jagermeister

e Filter Kaffee und Premium-Teeauswahl

Die Pauschale beginnt mit dem Empfangs-Sekt & ist fur 8 Stunden
berechnet.




Verlangerungspauschale
Verlangerungsstunden (liber 8 Stunden hinaus) bieten wir

Euch, ebenfalls pauschal und somit klar definierbar - wie
folgt an:

Zusatzliche Veranstaltungsstunde - 5,00 € p.P.
(inkl. weitere Getranke, Serviceteam, Folgekosten)

(Ausgehend  von  der  ursprunglich  gemeldeten
Teilnehmerzahl - verlangerbar bis maximal 04:00 Uhr)

Abrechnung nach Verbrauch

Alternativ berechnen wir nach Ablauf der Pauschale unsere
Mitarbeiter mit 34 € die Stunde. Getranke werden nach
Verbrauch berechnet.



Selbstverstandlich konnt Ihr auch Getranke hinzubuchen, die nicht
in der Pauschale enthalten sind. Diese werden dann nach
Verbrauch abgerechnet, basierend auf unserer aktuellen
Getrankekarte.

Solltet lhr keine Pauschale wiinschen, konnen alle Getranke nach
genauem  Verbrauch  abgerechnet werden. Bei einer
Einzelabrechnung  konnt |hr  gerne  Eure individuelle
Getrankeauswahl, gemals unserer aktuellen Getrankekarte,
wabhlen.

Fur einen Festabend mit ,,Pep“ konnt lhr unsere Cocktailbar
buchen, dieimmer ein Highlight des spaten Abends ist!

Pro Cocktail berechnen wir 7,00 € zzgl. 34,00 € pro Stunde und
Barkeeper, sowie eine Mindestabnahme von 50 Drinks.
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Nach einem bisher schon aufregenden Tag mit turbulenten
Geflihlen kommt die Gesellschaft endlich in der Location an.
Der letzte Bissen liegt Stunden zuriick, das Abendbuffet in
weiter Ferne - dafur trifft der Sekt auf ntichternen Magen.
Keine gute Idee! Damit die Stimmung nicht kippt und die
Laune gut bleibt, empfehlen wir dringend unsere
Empfangssnacks zur Uberbriickung.

Fingerfood-Auswahl (5 Teile pro Person): 10,00 € p.P.
Canapeés (2 Stck. pro Person): 5,00 € p.P.

Hausgemachtes Pesto von getrockneter Tomate und
Petersilie mit Baguette: 3,00 € p.P.

Es liegt ganz allein in eurer Hand, die Anzahl der Personen
festzulegen, fir die die Snacks vorbereitet werden sollen.
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Unsere bunten Fancy-Snacks sorgen fur grol3e Augen und noch
mehr Lacheln auf der Feier - begleitend Uber Tag, Abends als
Erganzung zum Buffet oder als Nachtsnack.

Candy Bar - 3,00 € p.P.

Weingummi & Lakritz, Lollipops, Brause-Bonbons, Schoko-
Schaumkusse, Kinder-Riegel, Schoko-Bons, u.w.

Inkl. dekorativen Glasgefal’en, Schalen, Schaufeln, Zangen und
Tuten.

Salty Bar - die pikante Alternative: 3,00 p.P.
Salzgeback, Erdnusse in Variationen, Kase-Hefestangen, Nachos
mit Guacamole & Salsa, Chips & Flips .

Eisspezialitaten - 3,00 € p.P.

Leckeres Eisgenuss mit z.B. Vanille-, Erdbeer-, Stracciatella- oder
Schokoladeneis, Spruhsahne, Streuseln, bunten Schokolinsen &
verschiedenen Saucen, im Hornchen oderim Schallchen.
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Neben der Buffetvariante, die jeweils in den Hochzeitspaketen “Classic”,
“Premium” und “Royal“ enthalten ist, bieten sich vielerlei Moglichkeiten ein
angepasstes Speisenkonzept zusammen zu stellen. Gerne stellen wir Euch einige
Varianten und deren Vorzlge kurz vor:

Gesetztes Menu: empfiehlt sich vor allem bei kleineren Gesellschaften, bei
denen ein umfangreiches Buffet inhaltlich nicht darstellbar ist und stellt dabei
zugleich einen besonderen traditionell-festlichen Rahmen dar.

Menu-Buffet Mix: kombiniert die festliche Note des Menus mit der spateren
Lockerheit des Buffets. Hierbei werden zwei Vorspeisen (gesetzte tellerfertige
Vorspeise und/oder eine Suppe) am Tisch serviert, wahrend der Hauptgang und
das Dessert dann als Buffet angeboten werden. Diese Speisenkombination
entschleunigt den Abend auf moderne Art, bringt einen Hauch Festlichkeit mit
sich und schafft Raum fur Reden oder Ansprachen zwischen den ersten Gangen.
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Auf Wunsch Ubernehmen wir die Raumgestaltung sowie Tischdekoration
gegen extra Gebubhr. Ihr konnt aber auch eine Floristin, Deko-Firma Eurer Wahl
zur Hand nehmen oder gestaltet in Eigenregie.

Wir bieten eine groRe Auswahl an Beleuchtungs- und Dekorationsmoglichkeiten
und konnen damit die Raumlichkeiten wunderschon in Szene setzen. Wir passen
uns in allen Punkten Euren Bedurfnissen an und untersttitzen Euch mit unserem
Know How bei allen organisatorischen Fragen.

Ihr konnt zwischen Deko-Paketen wahlen oder alle Deko-Artikel einzeln buchen.

Das Eindecken der Tische mit Geschirr, Besteck und Servietten ist im Service
enthalten.
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Die Hochzeit ist nicht nur der schonste Tagim Leben. Sie sollte auch der
perfekteste sein, was die Technik betrifft. Denn Veranstaltungstechnik ist ein
sehr empfindliches Konstrukt, mit dem man entsprechend umgehen muss.
Wir haben nicht nur das Equipment flir diese Aufgabe, sondern auch die
Erfahrungen, die es braucht, um die Hochzeit zu einem unvergesslichen
Erlebnis zu machen.

In der Regel bringt der DJ seine eigene Technik mit. Wir bieten Euch
verschiedene Ton & Lichtpakete an. Vorteil: der DJ muss keine eigene Anlage
mitbringen und aufbauen, deshalb sollte der DJ dann guinstiger sein, weil er
unsere Anlage (Ton und Licht) nutzen wird.
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Zur musikalischen und technischen Betreuung Eurer Veranstaltung
stellen wir Euch unseren favorisierten DJ-Partner zur Seite - DJ
Timeless. Nutzt die routinierte Erfahrung den Profis, der sich in
unseren Raumlichkeiten bestens auskennt und entsprechend alle
Vorteile der technischen Ausstattung zu nutzen weil2.

Pauschalpreis fir die gesamte Veranstaltung ab 18:00 Uhr, inkl.
Vorgesprach, professioneller Musik-PA-Anlage, begleitender
Tanzflachen-Beleuchtung & Effektlichtern sowie umfangreicher
und umfassender Musikauswahl aller Genres und Richtungen - ab
890,00 €.

Nach vorheriger Absprache gestatten wir die musikalische
Unterhaltung durch externe Dienstleister. Diese verpflichten sich
unsere hauseigene Ton-Anlage zu nutzen und sich in diese im
Vorfeld der Veranstaltung nach Absprache einweisen zu lassen.
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lhr wollt mehr Gber die Kosten erfahren? Keine Sorge, wir
stehen euch gerne zur Verfligung, um all eure Fragen zu
beantworten und euch bestmaoglich zu unterstutzen. Dafur
haben wir einen detaillierten Online-Fragebogen
vorbereitet, der mit vielen hilfreichen Informationen gefullt
ist. Nachdem ihr diesen sorgfaltig ausgeflillt habt, werden wir
umgehend ein individuelles Angebot flir euch erstellen und
zusenden.

Wir freuen uns auf Eure Anfrage!

Kostenrechner



https://plan.the-eventcloud.com/create-request/potpourri/hochzeit-russisch-2024-8-std
http://plan.the-eventcloud.com/create-request/potpourri/hochzeit-deutsch-2024

Wir hoffen, Euch einen ersten aufschlussreichen Einblick in die umfassenden

Moglichkeiten des Potpourri geben zu konnen, betonen aber an
dieser Stelle, dass jede Hochzeit eine individuelle, grindliche und gut geplante
Vorbereitung bedarf. Daher dienen die aufgeflihrten Dienstleistungen und deren Preise
nur als erste Planungsgrundlage, auf der wir gerne mit Euch zusammen aufbauen und
Eure ganz personliche Traumhochzeit erschaffen - im Potpourri.
Wir freuen uns wirklich sehr, Euch schon bald kennen zu lernen!

Potpourri - die Eventgastronomie im Kurhaus
Sebastian-Kneipp-Platz 1 /29683 Bad Fallingbostel
Telefon +49 5162 902988 / Email: info@potpourri-fallingbostel.de
www.potpourri-fallingbostel.de
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